Приложение 2 

К правилам организации и

Проведения профессиональной 

Практики и правилам определений 

организации в качестве баз практики

	«Бекітемін»________​​​​​_______________

«Утверждаю»  
	«Келісілген»____________________________ 

«Согласовано»

	
	Кәсіптік практиканың мекемедегі жетекшісі                     

	Заместитель директора по
учебно-производственной работе
	Руководитель профессиональной практики

	Ратиев П.В.._______________________
	от организации (предприятия, учреждения)

	
	_____________________________ Ф. И. О.

	 «   »____________   2021 г.     
	2021 ж/г. «   »______________


Кәсіптік практиканың жұмыс график жоспары

                              Рабочий план-график профессиональной практики

            мамандығы:

            по специальности: 1504000 «Фермерское хозяйство
            оқушы: 

            обучающегося __3__ курса, группа ___151-П_____
_________________________________________________________________

(аты-жөні)   (фамилия, имя, отчество) 
	№ п/п
	Перечень работ подлежащих выполнению (изучению) в соответсвии с программой профессиональной практики
	Срок выполнения программы профессиональной практики
	Примечание

	
	
	начало
	завершение
	


	1
	Требование безопасности труда, правила производственной санитарии и гигиены, пожарной безопасности. О ознакомление с предприятием и его оборудованием.
	
	
	

	2
	Ознакомление со всеми видами отчетности по производственной практике и правильности их заполнения.
	
	
	

	3
	Приготовление  бульона.
	
	
	

	4
	Приготовление соусов.
	
	
	

	5
	Первичная обработка овощей и грибов. Нарезка овощей Приготовление блюд и гарниров из овощей.
	
	
	

	6
	Первичная обработка рыбы. Разделка рыбы. Приготовление рыбных горячих блюд.
	
	
	

	7
	Кулинарная обработка и приготовление блюд из мяса, мясных продуктов, птицы и дичи.
	
	
	

	8
	Приготовление блюд и гарниров из круп и макаронных изделий. 
	
	
	

	9
	Приготовление блюд из яиц и творога.
	
	
	

	10
	Приготовление холодных блюд и закусок.
	
	
	

	11
	Приготовление блюд национальной кухни.
	
	
	

	12
	Приготовление сладких блюд, горячих и холодных напитков.
	
	
	

	13
	Приготовление теста и изделий из него. Оформление документации
	
	
	


Қолы    (оқу орнындағы практика жетекшісі)  _________________________                                                    

Подпись (руководитель профессиональной практики от учебного заведения , мастер п/о)

2021ж. «__»_____________
